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K
ädessäsi on Pengonpohjalaisen ensimmäinen nu-
mero. Tarkoitus on, että se ei ole samalla viimeinen 
numero, vaan jatkoa seuraa, suunnitelmien mukaan 
kaksi kertaa vuodessa. Ensin suunniteltiin keväällä 
ilmestyvää lehteä, mutta päädyttiin tekemään talvi-
lehti syksyllä ja kesälehti keväällä. Lehteen pyritään 

saamaan henkilöhaastatteluja, vähän historiaa, kertomuksia, ru-
noja, tietoja kylän tapahtumista ja yhdistyksen toiminnasta.

Lehden teosta vastaa Pengonpohjan kyläyhdistys, jolla on haas-
teita edessä. Lehden ilmestyessä lienee jo allekirjoitettu kauppakir-
ja, jolla Ylöjärven kaupunki myy Pengonpohjan koulurakennuksen 
yhdistykselle. Historiallinen päätös myymisestä syntyi kaupungin-
hallituksessa 11. elokuuta 2014. Asiasta äänestettiin ja äänet jakau-
tuivat seuraavasti: 7 myynnin puolesta, 0 vastaan, 4 tyhjää.

Nyt yhdistyksellä on siis käsissään kivitalo, jota lämmitetään 
uuneilla, jossa käytetään ulkokäymälää ja johon tulee vain kylmä 
vesi. Kuulostaako masentavalta? No, rakennus on kaunis (ulkorap-
paus vähän kärsinyt ja maalaukset rapisevat) ja sen tilanjako on 
ihan sopiva monenlaiseen toimintaan. Sijainti on myös hyvä lähellä 
Pengonpohjan rukoushuonetta ja Näsijärveä. Sille käymäläjutulle 
ja kylmälle vedelle on tarkoitus tehdä jotain.

Mutta tärkeintä on nyt, että kylän asukkaat ottavat koulun ja 
yhdistyksen asiat omikseen. Ei pari-kolme innokasta jaksa pitkään 
pyörittää toimintaa. Kaivataan toimijoita. Esimerkiksi leipää leivot-
taisiin useamminkin, kun saataisiin lisää leipojia. Kylälehti kaipaa 
kirjoittajia ja ideoijia. Luontopolku koulun nurkille – rantaan voisi 
tarjota elämyksiä lapsille, ja vanhemmillekin. Kylämme kaipaa ide-
oita ja toimintaa!

Onhan niin, että lasten ollessa pieniä ja vanhempien työelämän 
kiihkeimmillään, ei yhdist ystoiminnalle jää aikaa. Mutta on sitä elä-
mässä muitakin aikoja. Siis toimintaan mukaan, kun siltä tuntuu. 

Tämä lehtijuttu voi tuntua vähän yliampuvalta, mutta ei se sitä 
ole. Jo pelkkänä tiedotus- ja mainoslehtenä se puolustaa paikkaan-
sa. Lehteä ei kuitenkaan (toivottavasti) heti laiteta roskapaperiksi, 
vaan kirjahyllyyn ja siitä löytää helposti lehteen ilmoituksen anta-
neiden yhteystiedot. Ja kyllä nuo jututkin aika mukavia ovat. Rat-
toisia lukuhetkiä!
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Armi Saarela
päätoimittaja

Sami 
Karjalainen

Mervi 
Lehtonen

Marja 
Lähteenmäki

Lehden tekijät 
ottivat itse itsestään 
kuvan, eli selfi en.

LOUNAS-KAHVILA TIMBERMANNI • UUSI-KURUNTIE 2353, 34150 KYRÖNLAHTI • PUH. 040 702 3615

Avoinna joka päivä 8.30 – 18.00 • Tervetuloa herkuttelemaan!

Suunnitelmissa 
syntymäpäiväjuhlat, 
muistotilaisuus tai 

polttarit? 

Timbermannissa järjestät tunnelmalliset juhlat 

36:lle henkilölle. Tarjoamme kodikkaan 

tapahtumatilan ja maittavat tarjoilut 

hyvällä sijainnilla kantatie 65 varrella. 

Kehutut kotiruokamme ovat 

gluteenittomia ja laktoosittomia. 

Soita ja kysy lisää!

Lounas-kahvila

hl

t, 

hlatatt 

Muista myös edullinen ja maistuva 

kotiruokalounas joka päivä kello 11–17!

V
E
H
R
E
E

441 878
Painotuote
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Pengonpohjassa syntyi 1980-luvun alussa halu 
alkaa käyttää koulurakennusta kylän kokoontu-
mispaikkana. Perustettiin kylätoimikunta, joka 
oli aktiivisesti yhteydessä kuntaan ja sai koulun 
haltuunsa, vuokralle. Kunta kustansi koululle 
porakaivon ja remonttitarvikkeita. Kylätoimikun-
ta remontoi koulun alakerran talkoilla. Koululla 
mm. pidettiin lastenkerhoa, toimi työväenopiston 
opintopiir ejä ja pidettiin juhlia. Yläkerta on ollut 
asumiskäytössä lähes koko ajan.

Vuonna 1994 kylätoimikunta muutettiin yleis-
kokouksen päätöksellä kyläyhdistykseksi, joka 
myös rekisteröitiin. Kyläyhdistys on pitänyt koulu-
rakennusta kunnossa ja toiminut siellä. 

11.8.2014 teki Ylöjärven kaupunginhallitus päätök-
sen myydä Pengonpohjan koulu kyläyhdistykselle.

Keväällä 2014 vuosikokouksessa yhdistykselle 
valittiin hallitus:

Varsinaiset jäsenet
Saarela Armi, puheenjohtaja, 050 406 0784
Aalto Terttu, puh. 050 337 9655
Hannula Olavi, 040 767 3700
Lehtonen Mervi, sihteeri, 040 540 6329
Lähteenmäki Marja, 040 867 9865
Tahvanainen Juhani, 
varapuheenjohtaja, 
040 033 1057

Varajäsenet
Haapasaari Eeva
Rantanen Pekka

Rahastonhoitaja
Erja Kurtti

kyläyhdistys tiedottaakyläyhdistys tiedottaa

HOX!
Pengonpohjan kyläyhdis-tys on Facebookissa,käypä tykkäämässä!
www.facebook.com/

pengonpohja

KALASTAJAT  HUOM!
Pengonpohjan 

osakaskunnan pyydysmerkit vuodelle 2015 myynnissä koululla. Varmista myyjän paikallaolo 
soittamalla Marjalle, 
puh. 040 867 9865

!

Löytyykö kenenk
ään 

varastoista 

tarpeettomaksi käynyttä 

mutta ehjää leivinpöytää? 

Nyt koululla leivotaan 

leipää aika puhkikuluneella 

pöydällä...

Ilmoita Armille tai 

Marjalle!

PERINTEISET 

Itsenäisyyspäivän 
myyjäiset

Pengonpohjan koululla
(Länsi-Teiskontie 234)

6. joulukuuta 2014 kello 11 – 15
      rääppiäiset 7. joulukuuta kello 11 – 15     

       
Myyjäistouhu joulun alla on taas kovin mukavaa.

Käden taidot, monenlaiset, niin kuin nähdään, kukoistaa.

Touhuttu on ahkerasti, leivät, kakut paistettu.
Hunajaa on purkitettu, laatikoita laadittu.

Räsymatot, villapipot, sukat, ponchot tarjolla,
samoin hienot nahkatuotteet, kaikki tehty taidolla.

Makeat ja maistuvaiset hillot, kotitekoiset, 
pesutuotteet, saunatuoksut, ihan ekologiset.

Vielä löydät varpuluudan, joulukoristuksia,
arvan oston jälkeen sua onnetar voi potkia.

Kahvikuppi kanttiinista, pullaa suussasulavaa,
naapureitten kanssa hetken maailmaa voit parantaa.

Tervetuloa!

 PENGONPOHJAN KYLÄYHDISTYS R.Y.        

Tule mukaan tekemään 
Pengonpohjalaista! 

Lehden seuraava numero ilmestyy kesän 

korvalla, mutta suunnittelun aloitamme jo 

alkuvuodesta. Tulevaan lehteen kaivataan 

Pengonpohjaan liittyviä juttuja, valokuvia, 

piirroksia, runoja – sekä mainoksia, joilla 

lehden teko kustannetaan. Lehti tehdään 

talkoovoimin. Aloituspalaveri pidetään 

Pengonpohjan koululla keskiviikkona 14. 

tammikuuta kello 17.30. Lehden tekoon 

tarvitaan siis kirjoittajia, kuvaajia, kuvittajia 

ja mainosmyyjiä. Tule mukaan!

aaaaaann te

ken

Ideariihi on käynnissä kaiken aikaa, älä siis pidä kynttilääsi vakan alla. Jos sinulla on joku toiminta-ajatus,   ota yhteyttä hallitukseen!

Mikä on Pengonpohjan kyläyhdistys?

Pengonpohjan kyläyhdistys toimii Pengonpohjan vanhassa kansakoulussa. Kuvassa yhdistyksen 
puheenjohtajan Armi Saarelan näkemys koulusta ja sen pihapiiristä.
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Armi Saarela pistelee ruisleipään 
reikiä lehmän sarvesta tehdyllä 
työkalulla.  Sarven isommalla päällä 
on tehty leivän keskellä oleva reikä.

T
oukokuinen lau-
antaiaamu kel-
lo viisi. Herään 
kellon piippauk-
seen. Aurinko on 
jo noussut, mutta 

minua väsyttää. En ole tottunut 
heräämään näin aikaisin. Silmät 
sikkurassa nousen ylös ja koitan 
karistaa unihiekat pois silmistä. 
Aamiaisen syötyäni suuntaan 
kohti Pengonpohjan koulua.

Kello 06:00. Koulun pikkui-
sessa keittiössä minua odotte-
levat jo Pengonpohjan kyläyh-
distyksen touhunaiset Armi 
Saarela ja Mervi Lehtonen 
ison, puisen taikinatiinun ää-
rellä. Molemmilla naisilla on 
essut ja leivontamyssyt yllään. 
Tästä se siis alkaa: minut on 
kutsuttu opettelemaan perin-
teisen ruisleivän leipomista. Pa-
rempia opettajia en olisi voinut 

saadakaan: Armi, Mervi sekä 
koulun yläkerrassa asuva Marja 
Lähteenmäki ovat vuosien ko-
kemuksella asiansa konkareita.

Leivän leipominen ei kiirei-
sille sovi, sen verran hitaasta 
askareesta on kysymys. Puuha 
sopii siis mitä parhaimmin ny-
kyiseen hidastamista ja koh-
tuullistamista korostavaan 
downshifting-ajatusmaailmaan. 

Näin syntyy aito 

Pengonpohjan
ruisleipä

Teksti ja kuvat: Sami Karjalainen

Sami Karjalainen pääsi kyläyhdistyksen monitoiminaisten 
oppiin opettelemaan ruisleivän leipomista. Aurinkoisen aa-
mun tuloksena Pengonpohjan koululla oli 60 reikäleipää sekä 
uutta taitoa rikkaampi mies.
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Leipominen on aloitettu kaksi 
päivää sitten, jolloin taikinajuu-
ren sisältämässä puutiinussa 
eli isossa saavissa on sekoitettu 
vedestä ja ruisjauhoista löysä 
velli. Tämä seos on jätetty käy-
mään, ja vuorokauden kuluttua 
on lisätty samanmoinen satsi 
vettä ja ruisjauhoja. Tässä vai-
heessa on syytä huomauttaa, 
että astian on oltava riittävän 
iso, koska taikina voi kuohua yli.

T
akaisin lauantai-
aamuun. Enti-
sen kansakoulun 
keittiössä puen 
ylleni vihreäkuvi-
oisen essun sekä 

perinteisen leivontamyssyn. 
Armi ja Mervi sekoittavat täl-
lä välin taikinaan palan hiivaa 
lämpöiseen veteen sekoitettu-
na – taikinan voisi tehdä myös 
ilman hiivaa, jos leipoo leipiä 

nousevalla kuulla – sekä toista 
kahvikupillista suolaa.

Nyt päästään tositoimiin. 
Armi komentaa minut kauho-
maan jauhoja taikinaan samaan 
aikaan kun hän itse vaivaa taiki-
naa. Tämä työvaihe ei höyhen-
sarjalaiselle sovi, sen verran pal-
jon taikinan vaivaaminen vaatii 
käsivoimia. Saan todeta asian 
itse, kun pääsen kokeilemaan 
taikinan vaivaamista. Ras-
kaampaa, kuin osasin odottaa! 
Taikinaan sekoitellaan jauhoja 
niin kauan, kunnes se on sopi-
van tuntuista. Oikeaa tuntumaa 
voi päätellä siitä, että taikina ei 
enää tartu käsiin, mutta luulen 
oikean tuntuman tulevan vain 
kokemuksen kautta.

Samaan aikaan kun Armi 
ja minä vaivaamme taikinaa, 
Mervi virittelee tulta isoon lei-
vinuuniin. Arinan pohjalle levite-
tään ensin sanomalehtiä. Tällä 

vältetään kuulemma se, että 
arina ei kuumene liikaa eikä näin 
polta leipiä pohjasta. Sanoma-
lehtien päälle Mervi latoo puita 
niin, että koko tulipesä tulee tä-
pösen täyteen. Hetkinen, mitäs 
siitä uunin lämmittämisestä on-
kaan juuri opetettu – on jätettä-
vä tilaa palamiselle? Komment-
tini eivät kuitenkaan kirvoita 
keskustelua näissä puheliaissa 
naisissa. Näin nyt on aikaisem-
minkin toimittu.

Taikina on nyt valmis. Armi 
vetäisee pinnalle sormillaan 
ristin taikinan siunaamiseksi, ja 
peittää astian kannella. Uunikin 
on saatu syttymään. Nyt on aika 
odotella.

Kello 06:45. Yläkerran 
asukkaat, Marja “Lätty” Läh-
teenmäki sekä Asko Saari-
lampi kömpivät alas. Näiden 
ihmisten seurassa ei hiljaista ja 
toimetonta hetkeä ole. Samalla 

Leivän 
leipominen 
ei kiireisille 
sovi, sen 
verran 
hitaasta 
askareesta 
on kysymys.
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kun kyläyhdistyksen touhunai-
set kutovat sukkia, lausutaan 
Lauri Viidan runoja tai päivite-
tään muita kuulumisia.

Kello 08:00. Taikina on ko-
honnut riittävästi ja sitä pääs-
tään leipomaan. Leivontapöy-
dälle nostetaan ruisjauhoastia 
sekä digitaalinen vaaka. Nyky-
ään leipätaikinan palaset pun-
nitaan siten, että kunkin leivän 
paino on noin 500 grammaa, 
josta vähennetään vielä reikä. 
Armi näyttää mallia ja kohta 
pääsen itsekin kokeilemaan 

taikinanpalasesta. Lehmän 
sarven toisessa päässä on pii-
kit, joilla leipään lopulta pai-
nellaan reiät. Tämän jälkeen 
leipä nostetaan leipälaudalle 
kohoamaan ja odottamaan 
paistamista. 

Tottunut tekijä pyöräyttää 
yhden leivän minuutissa. En-
sikertalaisena huomaan, että 
vaikeinta on saada nostettua 
valmis leipä leivonta-alustan 
päältä leipälaudalle – ensin 
niin nätin näköinen leipä on 
metrin ilmalennon jälkeen vä-
hemmän esteettinen rimpula. 
Armi lohduttaa, että uuni leivän 
kaunistaa.

Kello 09:00. Kuudenkym-
menen leivän leipomiseen kuluu 
aikaa reilusti yli tunti. Leivät on 
nyt saatu leivottua ja ovat odot-
tamassa paistamista leipälau-
tojen päällä. Tässä vaiheessa 
leivät vielä kohoavat ja pahim-
mat rypylät tasoittuvat. Uunikin 
alkaa olla lähes valmis. Hiillos 
hehkuu tulipunaisena lämmit-
täen jo entuudestaan helteiden 
kuumentamaa rakennusta.

Kello 09:30. Uuni on valmis 
ottamaan leivät sisäänsä. Armi 
vetelee hiilet tulipesän edessä 
olevaan hiilisäiliöön ja puhdis-
taa vielä arinan vedessä uite-
tulla harjalla. Tässä on oltava 
nopea, jotta harja ei kärventyisi. 
Armin mukaan tässä on perin-
teisesti käytetty männyn ok-
sista sidottua sutia, mutta me 
käytämme tarkoitukseen val-
mistettua uuniharjaa.

Kello 09:45. On aika aloit-
taa leipien paistaminen. Muuten 
niin hidastempoisessa puuhas-
sa tämä on ainoa hektinen vai-
he, ja siinä saakin olla todella 

leipomista. Ensin puolen kilon 
taikinamöykky muotoillaan 
pyöreäksi keoksi. Jauhoja saa 
käyttää reilusti, jotta taikina ei 
tarttuisi alustaan. Möykky pai-
nellaan littanaksi leiväksi. Kes-
kelle painaistaan reikä käyttä-
en apuna erikoista työkalua eli 
onttoa lehmän sarvea. Reikä 
heitetään takaisin taikinaka-
saan. Siitä ollaan tarkkoja, että 
taikinaa ei saa mennä yhtään 
hukkaan; Mervi saakin kuulla 
useaan otteeseen leikkimielistä 
naljailua lattialle tipahtaneesta 

Armi Saarelan, Mervi Lehtosen ja Marja Lähteenmäen käsissä 
syntyy kuutisenkymmentä ruisleipää kerrallaan. Kysyntää 
riittää: jokaikinen leipä on tehnyt kauppansa, välillä on jouduttu 
myymään ei-oota.

Jatkuu seuraavalla aukeamalla

:
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 korpulantila.com

Pengonpohjassa Korpulan tilalla kasvavat hyvinvoivat 
lampaat ja naudat. Maukkaat lihatuotteemme myydään 
suoraan kotitilalta ennakkotilausten perusteella 
ilmatiiviissä vakuumipakkauksissa.

 Lampaanlihaa on saatavilla noin 7 kg:n erissä.
 Pihvikarjanlihaa on saatavilla noin 20 kg:n erissä. 

 Lajitelmaan kuuluu mm. pala-, sisä- ja ulkopaistia, 
 jauhelihaa, niskaa sekä ulko- ja sisäfileetä.

TILAUKSETVille Paulaniemiville@korpulantila.comPuh. 0400 583 635
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Pengonpohjan ruisleipä
Ohje kuudelle leivälle

n. 200 g taikinan juurta

6 dl vettä

n. herneen kokonen pala hiivaa

hyppysellinen suolaa

reilu puoli kiloa karkeita ruisjauhoja

Päivä 1: Sekoita isossa astiassa taikinajuuri, 3 dl 

kädenlämpöistä vettä ja ruisjauhoja sen verran, että 

taikinasta tulee löysä velli. Jätä käymään.

Päivä 2: Lisää 3 dl kädenlämpöistä vettä ja saman 

verran ruisjauhoja kuin edellisenä päivänäkin. Jätä 

käymään.

Päivä 3: Lietä hiivanmurunen tilkkaan kädenlämpöis-

tä vettä, ja sekoita tämä taikinaan. Lisää hyppysellinen 

suolaa. Lisää ruisjauhoja vaivaten taikinaa samanai-

kaisesti. Taikina on valmista, kun se alkaa irrota käsis-

tä. Jätä taikina kohoamaan. Tunnin-parin kuluttua jaa 

taikina kuuteen osaa ja leivo taikinamöykyistä pyöreitä 

littanoita leipiä. Paina leivän keskelle reikä esimerkiksi 

juomalasilla ja töki reikiä haarukalla. Paista leipiä 300 

asteessa 4-10 minuuttia kunnes leivät ovat kauniin 

ruskeita ja pohjaan koputtaessa kuuluu kumea ääni. 

Leivät säilyvät paperipussissa huoneenlämmössä 

pari päivää. Jos pidät kuivasta leivästä, ruisleipiä voi 

kuivattaa huoneenlämmössä ilmavassa paikassa (ei 

muovipussissa).

tarkkana. Leipien ollessa uunis-
sa paikalta ei poistuta tupakille 
tai pihan perälle, sillä leivät pala-
vat hyvin herkästi.

Armi nostelee leipiä leipäla-
piolla uuniin samalla kun minä 
auon ja suljen uuninsuuluukkua 
nopeaa tahtia. Luukku auki, lei-
pä tulossa! Luukku kiinni, jotta 
lämpö ei karkaa! Koulun uuniin 
mahtuu kymmenen leipää ja lei-
pien paistoaika on alkuvaihees-
sa vain muutaman minuutin. 
Paistaessa leipiä on jatkuvasti 
tarkkailtava, sillä varsinkin poh-
ja tummuu hetkessä liian mus-
taksi. Uunissa ei lämpömittaria 
ole, mutta Armi epäilee uunin 
lämpötilaksi kolmisensataa as-
tetta. Myöhemmin, kun uuni on 
jäähtynyt, leipien paistoaika voi 
olla jopa 45 minuuttia.

Kello 09:47. Koulun yhtey-
dessä toimivan kirpputorin on 
ilmoitettu aukeavan kymme-
neltä, mutta ensimmäiset asi-
akkaat ovat jo paikalla. Keski-
ikäinen mies tulee ostamaan 
pyydysmerkkejä ja yllättyy kuul-
lessaan, että koululta saa ostaa 
tuoretta ruisleipää. Pari uuni-
tuoretta ruisleipää sujahtaa val-
koiseen paperipussiin ja tyyty-
väinen mies jatkaa matkaansa.

Kello 09:55. Olen saanut 
ensimmäiset omat leipäni uu-
nista. Tuoksu on valloittava ja 
palan halusta päästä maista-
maan leipää samantien. Kiit-
telen naisia erinomaisesta op-
pitunnista ja suuntaan takaisin 
kotiin. 

Nokare voita leivän päälle, 
muuta ei tarvita. Tämä todella-
kin vie kielen mennessään. P

Jatkoa edelliseltä aukeamalta
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MITÄ MIELTÄ?

Kysyimme 
kirppiskävijöitä, 
mitä hyviä 
ja huonoja 
asioita heillä 
on mielessään. 
Positiivista oli 
kaunis kesäsää, 
kun taas Ukrainan 
kriisi koettiin 
ikäväksi.

Kysymykset: 
1. Mainitse ensimmäisenä mie-

leesi tuleva positiivinen asia.
2. Entä mikä negatiivinen asia 

tulee mieleen?

Kysely tehtiin Pengonpohjan 
koulun pihassa lauantaina 
23. elokuuta 2014. Koululla tar-
jottiin samana päivänä kak ku-
kahvit koulun kaupan saaman 
päätöksen kunniaksi.

TEKSTI JA KUVAT:
ARMI SAARELA

Tomi Järvi, Tampere
1. Hieno sää.
2. Putin Ukrainassa.

Juha ja Kirsti Korhonen, Helsinki
1. Suomen kaunis ja lämmin kesä.
2. Hirvikärpäset. 

Pirkko Kulmala, Ylöjärvi
1. Kaunis kesä.
2. Maailma on sekaisin.

Heikki Ahonen, Kyrönlahti
1. Koulu jää kylälle.
2. Venäjän tilanne.

Anja Turkki, Mutala
1. Ylöjärven uimahalli on hyvä.
2. Putin ja Ukrainan tilanne.

Oskari  ja 
Satu Lahti, Länsi-Teisko
1. Aurinko paistaa.
2. Kaikki on hyvin, ei tule 
mitään ikävää mieleen!

MITÄ HALUAISIT KYSYÄ KIRPPISKÄVIJÖILTÄ? 
LÄHETÄ KYSYMYKSESI OSOITTEESEEN SAMI@VEHREE.FI.

LAUKUT, LOMPAKOT, 
SORMIKKAAT, RUKKASET

T:mi Maritta Vainiomäki
Puh. 0500 858 753

Olen mukana Pengonpohjan 
joulumyyjäisissä!

KKUUUTTTTTT, LLLLLLOOMP

ilmoitustauluilmoitustaulu

Ilmoitustaulu on Pengonpoh-

jalaisen mainospaikka, jossa 

ilmoittaminen käy helposti 

ja edullisesti. Yritysilmoitus-

taulun kaikki ilmoitukset ovat 

mustavalkoisia ja sisältävät 

pelkästään tekstiä.

PIENI TEKSTIBOKSI
• Maksimimerkkimäärä 

 75 merkkiä
• Hinta  15 euroa

ISO TEKSTIBOKSI
• Maksimimerkkimäärä 

150 merkkiä
• Hinta  25 euroa

MALLI

Kaivuuta & maanrakennusta

TMI MATTI MEIKÄLÄINEN
Puh. 040 123 4567

HALUATKO LAITTAA 
VIESTIN ILMOITUSTAULULLE?

Lähetä seuraavaan lehteen tuleva 

palveluhakemiston mainostekstisi 

sähköpostilla osoitteeseen 
sami@vehree.fi  viimeistään 13.3.!

Tilaa nyt Pirkanmaan paras paikallislehti 
kätevänä kestotilauksena .

Soita 044 343 0031 tai tee tilaus netissä: 
www.kurunlehti.fi

Mukana kaikissa kurulaisten 
riennoissa ympäri vuoden!
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valmiiksi perunalaatikot ja -sä-
kit, varmistettu kellarin kunto, 
niitetty perunanvarret ja viimei-
seksi haettu perunannostokone 
edellisestä talosta. Koko kylän 
perunat nostettiin samalla ko-
neella, jonka omisti Pengon-
pohjan pienviljelijäyhdistys. Pe-
runannosto tehtiin talkoilla. Jos 
halusi saada omalle pellolleen 
paljon väkeä, piti mennä itse-
kin moneen paikkaan. Systeemi 
oli: teiltä yksi meille, meiltä yksi 
teille. Perunannosto katsottiin 
niin tärkeäksi työksi, että lapset 
saivat koulusta kaksi päivää pe-
runannostolomaa. Lapsirikkaat 
talot yrittivät varata nuo loma-
päivät omille talkoilleen, kos-
ka lapset olivat pellolla mainio 
väenlisä.

Aamukahvilta lähdettiin 
pellolle, kun isäntä lähti edellä 
ajaakseen ensimmäisen vaon 
auki. Koska talossa oli vain yksi 
hevonen, naapurista oli tuotu 

Perunannostotalkoot 
Pengonpohjalaisittain

TEKSTI JA KUVA: ARMI SAARELA

toisiinsa tottunut hevospari pe-
runannostokoneen eteen. Han-
nulan omalla hevosella kulje-
tettiin perunat kellariin. Kesken 
päivän täytyi perunoita viedä 
kellariin monta kuormaa, kos-
ka säkit ja laatikot eivät riittä-
neet läheskään koko määrälle. 
Perunoita viljeltiin paljon. Niitä 
tarvittiin ihmisten ruokkimisen 
lisäksi sioille ja lehmillekin. Ke-
väällä oli perunansiementä ol-
lut itämässä kuusi hehtoa. Sillä 
istutti jo melkoisen vainion.

 Eduksi oli, jos perunannouk-
kijoita oli paljon. Silloin työ kävi 
hyvin. Kun perunoita poimittiin 
pareittain, poiminta sujui ja jut-
tukin luisti. Lapsia komennettiin 
juoksuttamaan tyhjiä säkkejä ja 
pitämään säkinsuuta. Neuvo-
ja kuului: ”Ei saa laittaa säkkiä 
liian täyteen. Suu täytyy voida 
sitoo.” Tai: ”Pidäs nyt sitä sä-
kinsuuta kunnolla, ettei mene 
pernat maahan.” Tai: ”Yritetääs 

1950-luvulla perunoita nostettiin Pengonpohjassa talkoilla. 
Kyläyhdistystyksen omistama hevosvetoinen nostokone 
kiersi talosta taloon. Naapuritalon talkoisiin piti osallistua, 
jos mieli saada talkooväkeä avuksi myös omille pelloille. 
Potunnosto katsottiin niin tärkeäksi, että lapset saivat 
koulusta perunannostolomaa.

A
amulla seitse-
män jälkeen alkoi 
Hannulan pihaan 
ilmestyä ihmisiä 
kopat ja ämpärit 
käsissään. Maas-

sa oli pakkasyön jäljiltä kuuraa, 
elettiinhän syyskuun loppupuol-
ta. Perunannostosään sanottiin 
olevan hyvä, jos ei satanut, ja 
erinomainen, jos aurinko näyt-
täytyi. Nyt näytti tulevan erin-
omainen sää, koska aurinko pil-
kisteli. Väki jätti astiansa pihaan 
ja paineli sisätiloihin aamukah-
ville. Siellä oli laitettu kahvit, pul-
lat ja voileivät tarjolle. Keittiössä 
oli apuihminen touhuamassa, 
koska emännällä oli karjahuus-
holli hoidettavana. Aamukahvi 
oli perinne, vaikka kaikki olivat jo 
varmaan kotonaankin kahvit juo-
neet. Siinä ehdittiin jo päivittää 
tärkeimmät kuulumiset.

Edeltävinä päivinä oli teh-
ty alustavia töitä, katsottu 

Talkooväkeä Hannulan 
talossa 1958. Kuvassa 
vasemmalta: Mikko 
Kohtanen, Kerttu 
Virtanen, Marjatta 
Kuusniemi, Martti 
Virtanen, Aili Salminen, 
Pekka Rantanen, Olga 
Rantanen, Hymni 
Kaitajoki, Mauno 
Paulaniemi. Koneen eteen 
on valjastettu Korpulan 
hevoset Saara ja Jukka.

Kirjoittaja ehti lapsena 
osallistua kuvatunlaisiin 
perunannostotalkoisiin 
useamman kerran.

ny noukkia tarkasti, ettei jää niin 
paljo peltoon.”

 Työ eteni rivakasti. Kun kym-
menkahvit tuotiin pellolle, oli jo 
iso ala perunamaata käsitelty. 
Kahvi ja voileivät tekivät kaup-
pansa ja maistuivat kaikille. 
Uusin voimin jatkettiin. Porukal-
la työ ei tuntunut raatamisel-
ta. Kuului myös pilapuheita ja 
naurunremahduksia. Voimiakin 
kokeiltiin: ”Tules ny voimamies 
näyttään, kuinka säkki nousee 
kärryille.” Koska väkeä oli pal-
jon, saatiin perunat ylös ennen 
ruokailua. Pellolta tultua käytiin 
kellarissa katsomassa, miltä 
sato näytti, ihailemassa talven 
pääruokaa.

Käsienpesuvettä, saippuaa 
ja pyyhkeitä oli laitettu ulos 

valmiiksi. Kuraiset saappaat 
potkittiin pois jaloista ja sitten 
mentiin syömään. Syötiin peru-
noita ja lihapullakastiketta, jäl-
kiruoaksi ruispuolukkapuuroa. 
Hyvää oli.

Ilman talkoita Hannulan väki 
olisi saanut nostaa perunoitaan 
monta pitkää päivää. Pottutal-
koot olivat yhteisöllisyyttä par-
haimmillaan, vaikka koko sanaa 
ei silloin tunnettu. P
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MUSTA LÖYTÖ
TEKSTI JA KUVAT: 

MARJA L ÄHTEENMÄKI

O
li maanantai 
a u r i n k o i n e n 
kaunis elo-
kuun 15. päivä 
vuonna 2011, 
jolloin vietin 

nimipäivääni. Huomasin piha-
maalla kukkapenkissä samet-
tiruusujen takana pienen noin 
15 senttimetriä pitkän mustan 
kissanpennun ja ajattelin: siinä 
meille hiirien pyydystäjä!

Yritin ottaa pennun kiinni, 
mutta salamana se hävisi nur-
kan taakse. Mietin, mistä löydän 
lisää pieniä kääröjä, mutta niitä 
ei näkynyt eikä myöskään no-
pealiikkeistä mustaa kissaa. 

Kerroin tapahtuneesta ystä-
välleni Merville, joka soitti seu-
raavana päivänä ja kertoi näh-
neensä mustan pentukissan 
Länsitieskontien vierellä. Lähdin 
etsimään, mutta en kuitenkaan 
löytänyt pentua.

Muutaman päivän päästä 
Mervi soitti jälleen ja kertoi pen-
nun yhä viihtyvän tien poskessa. 
Pienien kikkailujen jälkeen Mervi 
onnistui saamaan otteen katis-
ta, joka iskikin peukalonkynteen 
ja siitä puraisemalla läpi. 

Pentu tuotiin meille koulun 
yläkertaan ja samalla se löy-
si turvapaikan sohvan alle pii-
loutuen. Hain oitis jääkaapista 
makkaransiivun ja jauhelihano-
kareen sekä maitoa. Vähitellen 
ja arastellen pentu tuli ensiate-
rialle meillä.

Mervi lupautui kummitädiksi 
puremisesta huolimatta. Soitin 
Kissojen Katastrofi yhdistykseen 
ja kyselin neuvoja jatko-oloista. 
Niinhän siinä kävi, ettei omista-
jaa löytynyt, joten sain kaipaa-
mani hiirien pyydystäjän. 

Samana iltana mietin sau-
nan lauteilla nimeä. Ehdolla oli 

Sametti kukkien mukaan, mutta 
sitten välähti: kissa saisi nimen 
Löytö.

Olin ajatellut, että minun kis-
sani syö sitten tavallista koti-
ruoka, mutta huithapelit – kyllä 
piti Kitekatit ja Latzit ostella!

Jo samaisena syksynä pentu 
oli omilla retkillään lähes viikon. 
Silloin jo hätäännyin, onko ket-
tu tai muu eläin vienyt, mutta 
onneksi kisu kuitenkin kotiutui 
matkoiltaan.

Ihmeen pian arka pentu oppi 
sisäsiistiksi. Kaikenlaisia ilkitöitä 
se on kylläkin tehnyt: pissannut 
petivaatteille ja matoille ja sitä 
paksumpaakin tuotosta on löy-
tynyt muualtakin kuin hiekka-
astiasta. Löytö on pennusta asti 

totutellut käymään myös ulko-
na kesät talvet. 

Kissa on kovin arka ja livah-
taa herkästi piiloon. Omista-
jiaan kohtaan se tosin on tut-
tavallinen ja nukkuu vuoron 
perään molempien vieressä tai 
jalkopäässä. Joskus rapsuttaa 
tassuillaan ja kuopii kuin tekisi 
pesää. Nojatuolissa istuessani 
Löytö hyppää syliini ja kiipeää 
siitä rinnuksia pitkin selustalle ja 
hieroo hartioitani. 

Oman nimensä tunteva kissa 
käy ruoka-astialla käy ahkeraan. 
Ulkona se tuo päästäisiä näytil-
le ja sulista päätellen linnutkin 
ovat maistuneet, voi voi! Mutta 
ne hiiret ovat jääneet varastosta 
pyydystämättä... P

Poika-kissan 
”aarteista” 

luopunut Löytö 
kulkee omistaji-

ensa matkassa 
niin marja- kuin 

sienimetsälläkin, 
rannalla makka-

ranpaistossa sekä 
saunassa ihan 

lauteillakin asti. 

 Vaikka Löytö on tottunut 
 ihmisiin ympärillään, niin aina 

 se ei ymmärrä silittämään 
 pyrkiviä ja pakoilee niska 

 luimussa.

Pengonpohjan 
koulun yläkerrassa 
asuva Marja Lähteenmäki 
pelasti Länsiteiskontien 
varresta hylätyn kissanpennun. 
Arka kissa on vähitellen kotiutunut 
kirpputorin yläkertaan ja tottunut 
jopa kirppiskävijöihin. Mutta onko Löytö-
kissasta kaivatuksi hiirien pyydystäjäksi?
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H 
y v ä k u n t o i s e n 
näköinen mies 
istuu Päivölän 
kuistin vieres-
sä katveessa. 
Lämpötila on 

28 astetta celsiusta varjossa. 
Puhe juoksee vilkkaana, kun Olli 
Erik ”Erkki” Anttila muistelee 
Päivölän mökin vaiheita. Erkki 
muistaa niistä paljon.

Päivölän palsta erotettiin Kor-
pulan tilan maista talon tyttärel-
le Olgalle, joka meni naimisiin 
Ekbert Anttilan kanssa. Heille 
syntyi viisi lasta, nuorin Erkki 
vuonna 1924. Päivölän mökki oli 
rakennettu vuotta aikaisemmin. 
Siihen aikaan maalle kuljettiin 
enimmäkseen laivalla. Alasen 
laivasillalle tuotiin myös pikku-
Erkki kesän alussa 1-vuotiaana 

ja sen jälkeen joka kesä. Maalla 
olo kesällä oli elämäntapa. Mai-
to noudettiin päivittäin Olgan 
kotitalosta, Korpulasta. Itse kas-
vatettiin perunoita ja muita juuri-
kasveja, kalastettiin ja poimittiin 
marjoja. Kävelyetäisyydellä oli 
Korpulan lisäksi muitakin suku-
laistaloja ja sukulaisuussuhteet 
olivat kiinteät.

Lasten päivät kuluivat yleen-
sä ulkona leikkiessä ja puuhail-
lessa. Näsijärven rantaan oli 
matkaa vajaa kilometri ja siellä 
käytiin paljon, kalastettiin, uitiin 
ja pestiin pyykkiäkin. Isä oli puu-
seppä, jonka työ piti Tampereel-
la myös ison osan kesästä. Olga 
oli lasten kanssa maalla.

Sisarukset varttuivat ja al-
koivat perustaa omia perheitä. 
Niihin aikoihin oli tyypillistä, että 
kaupungeissa miehet ja nai-
mattomat naiset kävivät töissä 

MÖKKILÄISENÄ 

Pengonpohjassa 
melkein 90 vuotta

Erkki Anttila nauttii 
kesästä Päivölän kuistin 
edessä. Seurana Timo-
pojan  Luka-koira.

Juttu on kirjoitettu 6.8.2014 
Päivölässä tehdyn haastattelun 
perusteella.

ja perheenäidit hoitivat kotia ja 
lapsia. Sota-aika muutti senkin 
asian. Erkki ja perheen toinen 
poika Pentti olivat molemmat 
sodassa. Erkki nuorimpana ehti 
lyhyen koulutusajan jälkeen 
mukaan Kannaksen torjunta-
taisteluihin, myös Viipuriin. Vii-
meiseksi hän oli mukana Lapin 
sodassa, mistä hänet kotiutet-
tiin 1.8.1945.

P
äivölän mökissä 
alkoi olla kesäi-
sin tungosta, kun 
miniöitä ja vävyjä 
ilmaantui. Tavaksi 
tuli, että sisaruk-

set olivat puolisoineen kesäisin 
vuorotellen mökillä. Heidän lap-
sensa olivat siellä Olgan ja Ek-
bertin kanssa koko kesän, serk-
kulaumana. Ekbert kuoli -53, 

TEKSTI JA KUVA: ARMI SAARELA

mutta mökkeily jatkui totuttuun 
tapaan. Maanteitä oli paran-
nettu ja mökille kulku tapahtui 
bussilla ja vähitellen myös hen-
kilöautoilla.

Olga oli Päivölässä kaiket ke-
sät ja siellä oli aina muita hänen 
kanssaan. Olga kuoli 1971 ja pian 
sen jälkeen Päivölän palsta jaet-
tiin. Itse Päivölä jäi Erkille ja per-
heelle, jonka muodostivat Anna-
vaimo ja lapset Raija ja Timo. 

Elämäntyönsä Erkki teki 
metallimiehenä, ensin Kone ja 
Terällä 18 vuotta ja sitten Tam-
pellassa, kunnes jäi eläkkeelle 
60-vuotiaana.

Mökillä elely pysyi Erkille tär-
keänä senkin jälkeen, kun Anna 
menehtyi 1991. Samana vuon-
na vedettiin Päivölään sähkö 
ja saatiin näin vähän muka-
vuuksiakin. Erkki vietti Annan 

KIRJOITA OSTOSLISTA VALMIIKSI
Valikoimaan kuuluvat kaikki M-Market 
Kaiharin sekä Ylöjärven Apteekin 
tuotteet, myös reseptilääkkeet.

TEE TILAUS KESKIVIIKKONA
• puhelimitse kello 9.00–9.30,
 puh. 045 1713 017
• sähköpostilla kello 14 mennessä: 
 kauko-kuriiri@kaitamo.fi

OSTOKSET TOIMITETAAN 
PERJANTAINA ja laskutetaan 
kuukauden sisällä.

KAUPASTA 
KOTIIN
Kauko-Kuriiri toimittaa ruokakauppa- 
ja apteekkiostokset kotiovellesi. 
Elintarvikkeet ovat taatusti tuoreita ja 
niissä on pitkät päivämäärät. Maksat 
ostoksistasi saman hinnan kuin 
käydessäsi itse ostoksilla.

YHTEISTYÖSSÄ 
M-Market Kaihari ja Ylöjärven Apteekki

KAUKO-KURIIRIN
KOTIINKULJETUS

Sosiaalipalvelujen piiriin kuuluville asiakkaille hinta 
12 euroa. Ostokset laskutetaan E-laskulla. Avustamme 
tarvittaessa E-laskun käyttöönotossa. Paperilaskusta 
veloitamme 3 euroa. Maksumuistutus 5 euroa.

1. 

2. 

1490

3. 

Toimi näin:

kuoleman jälkeen 17 vuoden 
kesät lähes yksin maalla. Puu-
hastelua, pientä remonttia ja 
polttopuiden tekoa riitti aina. 
Aika kului hyvin. Timo toi ruo-
kaa ja kävi muutenkin katso-
massa. Sitten tuli kesä 2008 ja 
paha ukonilma. Salamanisku 
lennätti puhelinrasian säpä-
leinä kamarista keittiöön. Se 
vähän pelästytti. Eeva-siskon 
vävy Heikki vei Erkin pyynnöstä 
Tampereelle. 

Sen jälkeen Erkki on viettä-
nyt aikaa Päivölässä vain, kun 
Timo on ehtinyt mukaan, mutta 
edelleen hän nauttii mökkielä-
män rauhallisuudesta, raittiista 
ilmasta ja luonnosta. 

Lähes 90-vuotias Erkki Anttila on viettänyt Päivölässä 
kymmeniä ja taas kymmeniä kesiä. Maalla olo kesällä on 
elämäntapa, joka jatkuu yhä.
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Marraskuussa

Kesä on kaukana takana, talvi viipyy vielä.  
Aistin syksyn tuoksuja metsätiellä tiaisten tirskuttaessa oksilla.
Aurinko paistaa matalalta kuusikkorinteeseen ja saa sammalikon 
loistamaan kirkkaanvihreänä satumattona.
Ihanaa olla metsässä: ei hyttysiä, ei hirvikärpäsiä, ei palelua, ei 
kiire minnekään, vaan: raitista ilmaa, ulkoilua, suppilovahveroita. 
Suurin taidemaalari on taiteillut kaiken ympärilläni 
suurenmoisen kauniiksi. Vanhan kuusen jäkälöitynyt kylki on 
täydellinen taideteos. Naavat roikkuvat oksilta salaperäisinä 
peikonpartoina. Männynrunkojen oranssi hohtaa täyteläisenä.
Istahdan kalliolle katselemaan. Vaikka ruska on jo mennyt, näen 
lukemattomia ruskean, harmaan, vihreän ja keltaisen sävyjä. 
Hiljaisuus, vain lintujen ääniä ja tuulen tohahtelua. En katso 
kelloa, mutta lähden pois, kun hämärä tihenee.

Toivejoulu

On mielessäni mulla 
Joulu kaikkein ihanin.
Ilman kiirettä sen vietän
vielä joskus, jossakin.

Joulupostin hoidan silloin
hyvissä ajoin lähtemään,
en juokse ruuhkissa kauppojen
vaan pyrin hiljentymään.

Jos ei asumukseni kiillä
juuri kuurattuna, niin
sen tulkita voi niinkin,
olen panostanut tärkeämpiin.

Aattoaamuna pehmeä pyry 
peittää pumpuliin pihamaan,
minä rauhassa valmistaudun 
juhlan vastaanottamaan.

Itsetehdyillä koristeilla
pienen kuuseni koristan,
olkihimmelin perinteisen 
kattoon roikkumaan ripustan.

Joulusaunan kiukaan kihahdus 
kiireen rippeetkin häätää pois, 
jos näin ihana leppeä rauha 
aina mielessä olla vois.

Juhlaruuaksi kinkunpala,
rosolli, lanttulaatikko,
ylensyömisen jätän väliin, 
siihen pystyä voisinko?

RIIMEJÄ

ARMI SAARELA

ARMI SAARELA
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Joulumusiikkia radiosta, 
kynttilä, hyvää luettavaa,
illan lopuksi hautausmaalle 
vielä muistan piipahtaa.

Jouluaamuna kuljen kirkkoon 
hyvää sanomaa kuulemaan.
Vaan onko liian itsekästä 
moista Joulua toivoakaan?
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Tonttu-Tomera tapasi Helinä-
Keijun torilla ja heistä tuli ystäviä 
ja he lähtivät kukkapellolle ja he 

näkivät Tonttu-Tomeran talon, joka oli 
piparkakkutalo. He astuivat ovesta sisälle. 

Siellä joulupukki ja tontut valmistivat 
lahjoja: keijuja, nukkeja, tonttuja ja 
enkeleitä, joulukuusia ja karhuja ja 
lampaita, prinsessanukkejakin. 

He tapasivat Helinä-Keijun äidin ja 
Tonttu-Tomeran muorin, jotka olivat 
tortunleipomispuuhissa. 

Sitten he huomasivat radion säpäleinä, 
jonka varas oli rikkonut. Joulupukki oli 
antanut varkaalle radion. He näkivät 
kiikkukeinun ja söivät kaikki riisipuuroa! 
Sitten he alkoivat ompelemaan 
villapaitoja lapsille lahjoiksi ja ihmisille. 
Joulupukki vain katseli, kun muut 

touhusivat. He menivät metsään 
hakemaan sieniä ja näkivät keijuja, jotka 
lentelivät. Kaikki olivat metsässä ja kori 
tuli täyteen. 

Sitten he menivät kotiin valmistamaan 
sienikeittoa, josta tuli maukasta. Sen 
jälkeen kaikki menivät lepäämään ja 
herättyään söivät joulutorttuja. Muori 
pyyhki luudalla roskat. 

Sitten kaikki menivät kat olle uima-
altaaseen! Sitten tapahtui niin, että he 
hoitivat lampaita: mustia, sinisiä, keltaisia, 
oransseja ja violetteja ja ne sanoivat BÄÄ, 
BÄÄ! Sitten kaikki menivät keräämään 
lahjoja säkkiin ja katselivat TV:stä 
jouluohjelmia.

TARINAN KIRJOITTI SANASTA SANAAN MARJA 
LÄHTEENMÄKI (MUMMU) JANIKA HELMISEN (4 V.) 
SANELEMANA SYKSYLLÄ 2006.

Helinä-Keiju ja 
Tonttu-Tomera
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JOULU 
AUSTRALIASSA

O
lin 12-vuotias jouluna 1960. 
Äiti, isä, veljeni Ari ja Sauli ja 
minä, Mervi olimme asuneet 
Australiassa jo melkein kolme 
vuotta ja olimme asettuneet 
Brisbaneen omakotitaloon 

monen muuton jälkeen. 
Joulukuussa Australiassa on kesä kuumim-

millaan. Tuosta joulusta muistan elävästi muu-
tamia asioita. Istuin meidän puutarhassa, jossa 
oli sitruunapuu täynnä sitruunoita, mulberry- eli 
silkkiäispuu marjoineen, kanat kaakattivat ta-
kapihan aitauksessa. Pienet sisiliskot vilistivät 
ympäri pihaa. Suljin silmäni ja ajattelin, että 
kun avaan ne, ympärilläni on kylmää, pimeää 
ja lumi maassa. Ei ollut. Oli kuuma, valoisaa ja 
piha vihreä. 

Toinen elävä muisto on, kun äiti leipoi piparei-
ta. Hän otti pienen nökäreen taikinaa jääkaapis-
ta, kauli sen nopeasti, painoi muotilla sydämet 
ja possut. Silloin ei ollut mitään leivinpapereita, 
joten pipareiden saaminen pellille, ennen kuin 
ne sulivat, oli todellinen taidonnäyte. 

Kyllä äiti meille ihan hyvän suomalaisen jou-
luaterian sai loihdittua, vaikka kinkun saaminen 
oli vähän hankalampi asia. Lihakaupassa kun 
oli vain lammasta ja nautaa, sianlihaa hyvin 
harvoin ja yleensä se täytyi tilata. En ihan muis-
ta, oliko meillä kinkkua vai jotain muuta osaa 
possua pöydässä, mutta äiti sai aikaan suoma-
laisen joulun tunnun. Joulukuusta ei ollut, mutta 
joulupukki jätti lahjavasun ovelle aivan niin kuin 
Suomessakin.

Mervi 
Lehtonen 
(vas.) vietti 
vihreän joulun 
Australiassa 
1960-luvulla.
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03 348 5675
www.ravintolakeidas.  

Lounas- ja juhlaravintola

KEIDASKEIDAS

• LOUNAS
• JUHLATILAT
• JUHLA- ja
 PITOPALVELUT

O s a a m i s t a  j o  v u o d e s t a  1 9 6 8

Kuljetukset ja 
maanrakennustyöt.

• Kaivinkonetyöt • Maansiirtotyöt 
• Pihatyöt • Maa- ja kiviainestoimitukset 

ja kuljetukset • Vaihtolavakuljetukset 
• Puukuljetukset

Yhtymä-Tahlo Oy, Rantaniementie 2, 34140 Mutala,
puh. Jarmo 0400 233 998, Harri 0400 239 543,

Tero 040 777 2228, Marko 040 777 2226

www.yhtymatahlo.  

Käsinveistetyt 
SAUNAT, AITAT JA MÖKIT

Kyrönlahden hirsityö
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• LOGOT • YRIT YSILMEET

 NETTISIVUT • ESITTEET

•  ROLL-UPIT • FLYERIT
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• ASIAK ASLEHDET
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Pengonpohjantie 128, 34180 Länsi-Teisko

toimisto@vehree.fi • Puh. 044 304 7110

Yrityksen markkinointi-

viestintä on kuin mosaiikki. 

Kun kaikki palaset ovat kohdallaan, 

on yrityskuvakin selkeä.

Vehree on Länsi-Teiskossa toimiva maanläheinen

mainostoimisto, joka tarjoaa mainostoimistopalveluita 

printti- ja nettimediaan. Vehreestä saat logot, nettisivut, 

esitteet ja muut markkinointimateriaalit ympäristö-

ystävällisesti ja edullisesti.

Otapa yhteyttä, laitetaan yrityskuvasi kuntoon!

>> Lue lisää: vehree.fi
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